Die kleinen Weinbegleiter ... Unser Hausbrot
mit Butter und Meersalz 2,40 €
mit Griebenschmalz 2,60 €
mit Pfilzer Leberwurst ungerduchert 3,90 €
mit gerduchertem Speck 4,90 €
mit Weinbeiller und Meerrettich ;2 3, 6,10 €
mit Pfilzer Griebenwurst gedorrt 4,20 €

BROTZEITEN

Weinbergvesper mit verschiedenen Wurst- und Késespezialititen
dazu Gewiirzgurke ;24

Bauernsiilze mit Remouladensof3e, roten Zwiebeln und Bratkartoffeln ;35
Kurpfélzer Wurstsalat aus Lyoner, Kése, Paprika, Essiggurke & Zwiebeln ;,
Geréducherte Pfilzer Leber- und Blutwurst ;s

Tatar vom Rind nach Art des Hauses (160g)

mit Sardellen, Kapern, Zwiebeln, Paprikagewiirz und Butter

KASE

Kisevariation mit Emmentaler, Spundekis, Ziegenkise, Weinkise,

und Blauschimmelkise, Trauben, Walniissen und Butter

Ziegenkése mit Feigensenf und Baguette

Késewiirfel vom Emmentaler mit Trauben und Salzgebédck
Blauschimmelkése mit Vinschgerl und Trauben

Pfélzer Spundekis mit roten Zwiebeln und Salzgebick

,2Handkés mit Musik® in Rieslingzwiebelmarinade und Kiimmel s

Weiler Kés mit Schnittlauch, Zwiebeln und Paprikagewiirz
mit Salzkartoffeln

Weinkise mit Trauben und Butter
SALATE

Gemischte Blattsalate mit Schafskise, Trauben und Walniissen
Gemischte Blattsalate mit gekochtem Schinken, Bergkiise und Ei

Wahlweise mit Balsamico-, Senf- oder Joghurtdressing s

Weilbrot, Vinschgerl oder eine Brezel

15,50 €
11,50 €
10,30 €
6,50 €

17,50 €

16,50 €
12,50 €
10,50 €
10,70 €
7,90 €
6,30 €

7,80 €
11,60 €

5,20 €

13,90 €
14,10 €

1,50 €

Zusatzstoffe: 1) Farbstoff, 2) Konservierungsstoffe, 3) Antioxidationsmittel, 4) Geschmacksverstirker, 5) Schwefeldioxid

7) Phosphat, 8) MilcheiweiB [Fleisch], 11) SiiBungsmittel, 15) Nitritpokelsalz,
Die in unseren Speisen und Getrénken enthaltenen Allergene konnen Sie gern in unserer Allergenen Liste einsehen.



SUPPEN

Kartoffelsuppe mit ausgelassenem Speck 3 /5
Rinderkraftbriihe mit Pfilzer Leberknddel
Deftige Gulaschsuppe s

FISCH
Gerducherte Lachsscheiben (80g) mit Butter und Meerrettich 4
Heringssalat mit Roter Bete, Apfel und Salzkartoffeln

,» Wormser Backfisch® mit Remoulade und Kartoffelsalat

FLAMMKUCHEN
... mit Schafskise und Lauch

... mit Sauerrahm, Speck und Zwiebeln ;35

WARME SPEISEN
Gemischte Schwammerl in Krduterrahm mit Semmelknodel ;s
Ein Paar Pfélzer mit Kartoffelsalat

Winzersteak aus dem Halsgrat, mariniert,
mit Kriuterbutter und Bratkartoffeln

Tellerfleisch mit Meerrettich und Salzkartoffeln 34

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Preiselbeeren, Zitrone und Bratkartoffeln ;35

PFALZER KLASSIKER

Original Saumagen - gebraten oder gebriiht - mit Weinkraut s ;

Pfdlzer Bratwurst mit Weinkraut s

Zwei Leberknddel mit Specksofle, Weinkraut und Kartoffelpiiree s,
Krebbenetz - Bratwurstbrit im Netz mit Weinkraut und Kartoffelpiiree s
Zwei Fleeschknepp — Fleischkl6e mit MeerrettichsoBe und Salzkartoffeln 4,

,Pfélzer Dreifaltigkeit
Leberknddel, Bratwurst und Saumagen auf Weinkraut und Kartoffelpiiree s,

Rumpsteak ,,Pfilzer Art“ mit Schmorzwiebeln oder Krauterbutter
dazu Bratkartoffeln ;35

SUBSPEISE

Hausgemachte Rote Griitze mit Vanillesof3e

Alle Speisen verstehen sich inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienungsgeld 1701202

5,20 €
5,60 €
6,90 €

9,10 €
14,50 €
12,80 €

11,50 €
11,50 €

12,20 €
8,90 €

12,10 €
15,90 €
21,20 €

11,50 €
10,90 €
11,60 €
11,40 €
13,90 €

18,50 €

24,20 €

6,10 €



