Unser Hausbrot
.. mit Butter und Meersalz
.. mit Griebenschmalz
.. mit Pfdlzer Leberwurst ungerduchert
.. mit Pfalzer Griebenwurst gedorrt
... mit gerduchertem Speck
.. mit WeinbeiBer und Meerrettich
.. Reiderle laut Tageskarte

WeiBbrot, Vinschgerl oder eine Brezel

Brotzeiten

Weinbergvesper
mit verschiedenen Wurst- und Kisespezialitdten, Gewiirzgurke und Butter

Bauernsiilze mit RemouladensoBe, roten Zwiebeln und Bratkartoffeln

Kurpfélzer Wurstsalat aus Lyoner
mit Kase, Paprika, Gewilirzgurke und roten Zwiebeln

Geraucherte Pfilzer Leber- und Blutwurst
Getrocknete Mandelbratwurst mit Meerrettich und Brezel

Tatar vom Rind nach Art des Hauses (160 g)
mit Sardellen, Kapern, Zwiebeln, Gewiirzgurke, Paprikagewiirz und Butter

Kase

Késevariation mit Emmentaler, Spundekds, Ziegenkdse, Weinkase
und Blauschimmelkise, Trauben, Walniissen und Butter

Original Elsdsser Munsterkdse mit Weintrauben und WeiBbrot

Ziegenkdse mit Feigensenf und Baguette

Kédsewtrfel vom Emmentaler mit Paprikagewiirz, Trauben und Salzgebéck
Blauschimmelkdse mit Vinschgerl und Trauben

Pfdlzer Spundekés mit roten Zwiebeln und Salzgebéck

Handkéds mit Musik in Rieslingmarinade mit Zwiebeln und Kiimmel
WeiBler Kis mit Schnittlauch, Zwiebeln und Paprikagewiirz

Weinkdse mit Trauben und Butter

Salate
Kleiner Beilagensalat
Gemischter Blattsalat mit Schafskise, Trauben und Walntissen
Gemischter Blattsalat mit gekochtem Schinken, Bergkdse und Ei

Die in unseren Speisen enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe konnen Sie gerne in einer Liste einsehen.

Bitte fragen Sie den Service.

Alle angegebenen Preise sind Endpreise in Euro, inkl. der aktuell geltenden Mehrwertsteuer.
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Suppen
Kartoffelsuppe mit ausgelassenem Speck und Crottons
Rinderkraftbrithe mit Pfalzer Leberknddel
Deftige Gulaschsuppe vom Rind

Fisch
Geriucherte Lachsscheiben (80 g) mit Butter und Meerrettich
Heringssalat mit Rote Bete, Apfel und Salzkartoffeln
Wormser Backfisch mit Remoulade und Kartoffelsalat

Flammkuchen
Klassisch mit Sauerrahm, Speck und Zwiebeln
Vegetarisch mit Sauerrahm, Schafskdse und Lauch

Warme Speisen
Gemischte Schwammerl in Krauterrahm mit Semmelknddel
Spinatknddel mit brauner Butter, Bergkdse und kleinem Salat
Brithwurst nach Oberpfalzer Art mit Sauerkraut oder Kartoffelsalat

Winzersteak aus dem Halsgrat, mariniert,
mit Krduterbutter und Bratkartoffeln

Tellerfleisch mit Meerrettich und Salzkartoffeln
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Preiselbeeren, Zitrone und Bratkartoffeln

Pfdlzer Spezialititen
Buwespitzle — Schupfnudeln mit Sauerkraut —vegetarisch —
Original Saumagen — gebraten oder gebriiht — mit Weinkraut
Pfdlzer Bratwurst mit Weinkraut
Zwei Leberknodel mit SpecksoBe, Weinkraut und Kartoffelpiiree
Krebbenetz — Bratwurstbrit im Netz mit Weinkraut und Kartoffelptiree
Zwei Fleeschknepp — FleischkloBe mit MeerrettichsoBe und Salzkartoffeln

Pfilzer Dreifaltigkeit —
Leberknodel, Bratwurst und Saumagen auf Weinkraut und Kartoffelptree

Rumpsteak Pfilzer Art mit Schmorzwiebeln und Bratkartoffeln
Rumpsteak mit Krduterbutter und Bratkartoffeln

Dessert
Rote Griitze mit VanillesoB3e
Hausgemachter Rotweinkuchen mit Schlagsahne
Espresso mit einer Kugel Vanilleeis oder einer Praline von Elly Seidl

Bitte beachten Sie die Weinempfehlungen in unserer Weinkarte!
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