PFALZER g/ RESIDENZ
WEINSTUBE

MUNCHEN

Unsere Wochenkarte im Sommer

Montag

Gekochte Eier in kalter Riesling-Senfsofe,

mit Salzkartoffeln und griinem Salat 15,90 €
Weinempfehlung:

23er Morio-Muskat, Weingut Hanewald-Schwerdt , Leistadt (Nr. 32),

auch im Viertel erhiltlich 0,251 10,90 €
Dienstag

Karthiuser Kl68e — traditionelle SiiBspeise mit frischem Obst,

dazu wahlweise VanillesoB3e oder eine Kugel Vanilleeis 12,90 €
Weinempfehlung:

25er Cabernet Blanc, Weingut Hauer, Bad Diirkheim (Nr. 16a),

auch im Viertel erhiltlich 0,251 15,50 €
Mittwoch

Sardellenbrot nach Art des Hauses mit gekochtem Ei 17,50 €
Weinempfehlung:

24er Weillwein Cuvée, Weingut Hauer, Bad Diirkheim (Nr. 30),

auch im Viertel erhiltlich 0,251 10,90 €
Donnerstag

Gebackener Camembert mit Preiselbeeren,

Baguette und gemischtem Salat 16,90 €
Weinempfehlung:

22er Cuvée Rosé, Weingut Joachim Raabe, St. Martin (Nr. 20),

auch im Viertel erhiltlich 0,251 7,90 €
Freitag

Zwei Pfélzer Dampfnudeln (Salzkruste!), 13,90 €
dazu wahlweise Vanille- oder Weinschaumsof3e

Weinempfehlung:

Rieslingschorle, Weingut Naegele, Neustadt-Hambach Flasche 0,331 5,30 €

Samstag & Sonntag
Rindertafelspitz
mit scharfer Meerrettichsof3e, Schmorzwiebeln, Salzkartoffeln

und stiflsauer eingelegten Pflaumen mit Stein 25,90 €
Weinempfehlung:

23er RW Cuvée, Weingut Mesel, Bad Diirkheim (Nr. 15),

auch im Viertel erhiltlich 0,251 7,10 €
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